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PREDKRMY

ROASTBEEF
SE SALATEM COLESLAW
A ROZPECENOU BAGETKOU

~ ZAPECENY
KOZI SYR S ORECHY

SALATKEM A KOUSKEM CESNEKOVE BAGETY

POLEVKY

HRASKOVY KREM
S OPECENOU PARMSKOU SUNKOU

KRKONOSSKA CESNECKA
SE SUNKOU, SYREM A KRUTONY

TESTOVINY

TAGLIATELLE

~ SKURECIM MASEM
SE SUSENYMI RAJCATY, CESNEKEM,
RUKOLOU A PARMESANEM

BRAMBOROVE NOCKY

S KOUSKY GRILOVANEHO LOSOSA,
LISTOVYM SPENATEM A SMETANOU

RYBY

FILET Z LOSOSA
NA MRKVOVEM PYRE

115 koRun)

95 korN )

65 KorUN

650,)
45 xoRun )

300G

165 oruN )

300G

185 koRun )

2006

245 oruN)

1 GRILU A PANVI
FAJITAS

NA ROZPALENE PANVI GRILOVANE NAKRAJENE MASO
S OPECENU CERSTVOU ZELENINOU,

TEPLE TORTILLY, ZAPECENE SE ZAKYS.

SMETANOU, MEXICKA SALSA

KUREC] m
HOVEZ] PUPEK =

KUREC! STEAK GYROS

NA LEDOVEM SALATU S OMACKOU TZATZIKI
A KRUPAVOU BAGETOU S BYLINKOVYM MASLEM

ZAPECENA TORTILA

S GRILOVANYM KURECIM MASEM
SE SALATEM A DRESSINKEM

HOVEZI CHILLI CON CARNE
S DIPEM ZAKYSANE SMETANY

OMAGKY
TATARKA / KECUP

CESNEKOVA / HORCIENO MEDOVA / CESNEK-CHILLI
TSATSIKY / BRUSINKY

TEPLE - / PEPROVA

@VUZKUUS;E]TE NAS BAREVNY TALIR A POMOZTE

2006

195 koruN

2006

285 xoruN

il

2006

185 Korun

i

2006

195 korun

J

1506

165 korun

J

20 KORUN
35 korun

35 KoRUN

+10 KORUN

POZADANIM OBSLUHY 0 SERVIROVAN! VASEHO POKRMU NA VOZIEKOVY TALIR
PODPORITE PRIPOCTENOU 10 KORUNOU PROJEKT
“DOMECEK PLNY KOLECEK”, KDE BUDOU MOCI

BYDLET A PRACOVAT HENDIKEPOVANI LIDE.

DEKUJEME %
é’pom‘em pmﬁ éﬂé‘alf:ﬂéﬁ

0.5. SPORTEM PROTI BARIERAM

1 GRILU A PANVI

3006 STEAK NEW PAKA

Z MARINUVANE KOTLETY §PIKOVAN£ PLATKY
ANGLICKE SLANINY, S DVOJITYM VOLSKYM OKEM,
CIBULKOU/ HORCIENO MEDOVA A CESNEK-CHILLI OMACKA

0. VEPROVA KRKOVICE
S C1BULOVOU MARMELADOU

JEMNE PROPECENY

x0cVALECEK Z PANENKY
NA BYLINKACH
ZABALENY V PARMSKE SUNCE

S HRASKOVUM PYRE

SALATY

300G

235 korUN

g

250¢

ITALSKY SALAT

v 100G GRILOVANEHO LOSOSA,
SMES LISTOVYCH SALATU, SUSENA RAICATA,

KOUSKY MOZZARELY, SLUNECNICOVA SEMINKA,

CERNE OLIVY, KOUSEK CESNEKOVE BAGETY

185 korun

250¢

BIFTEK

S OMACKOU SE ZELENEHO PEPRE

SMES LISTOVUCH SALAT(

S CHERRY RAICATKY, KOUSKY VEPROVE PANENKY

A HORCIENO-MEDOVYM DRESSINKEM
KOUSEK CESNEKOVE BAGETY

e PECENY ROASTBEEF

300 G

195 xonun )

250 G

195 komun)

200G

295 xoruN

f

steak Z HOVEZ{HO PUPKU

NA FAZOLOVYCH LUSCiCH
S ANGLICKOU SLANINOU

A PALICKOU PECENEHO CESNEKU

BEZ MASA JIDLA

ZAPECENA MEXICKA TORTILLA

SE ZAKYSANOU SMETANOU, PLNENA GRILOVANOU ZELENINOU

GRILOVANY CAMEMBERT

S CESNEKOVOU BAGETOU A SALATKEM

BRAMBOROVE NOCKY
S LISTOVUM SPENATEK A SMETANOU

2506
265 KorUN

0

155 KorUN

1450RuN

o 00

145 komun

250 G
NA ZELENINOVEM SALATU |18 )

S HORCICNYM DRESSINKEM, BAGETA
PRILOHY

VARENE BRAMBORY 35 xomuN

STOUCHANE BRAMBORY S ANGLICKOU SLANINOU | 45 komun

OPECENE BRAMBORY NA PANVI | 45 «onun
S MAJORANKOU A CIBULKOU

HRANOLKY 40 koruN

4 ks DOMACI BRAMBORACKY | 55 xorun

FAZOLOVE LUSKY S ANGLICKOU SLANINOU 55 KoRUN
A CIBULKOU

CERSTVA GRILOVANA ZELENINA | 65 torun

CERSTVY ZELENINOVY SALATEK | 45 xorun

BAGETA S CESNEKOVYM MASLEM | 35 komun

1ks TORTILLA 35 xorun

TOPINKA S CESNEKEM | 25 «orun

PECIVO b KORUN

Pti platbé v hotovosti vyZadujte vz Gc¢tenku na pozadovanou ¢astku

=

Pti plathbé v hotovosti vyZadujte vZdy a¢tenku na pozadovanou ¢astku

Informace o alergenech v ndpojich a jidlech na vyzédéni u obsluhy

— ) ==




